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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43

О.00 Общеобразовательный цикл обяз. уч. 21 21 22 21 22 22 22 22 23 22 22 22 21 21 23 21 22 370 0 0 20 20 20 20 20 19 19 19 19 19 21 22 20 21 21 21 20 20 20 20 20 20 21 21 483 853

ОУД
Общеобразовательные учебные 
дисциплины

обяз. уч. 13 13 14 14 15 15 15 15 15 14 14 14 14 14 14 13 13 239 11 11 10 10 10 10 10 10 10 10 10 11 11 12 12 12 11 11 11 11 11 11 12 12 260 499

ОУД.01 Русский язык обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 32 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 16 48

ОУД.01 Литература обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 3 39 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 25 64

ОУД.02 Иностранный язык обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 26 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 48 74

ОУД.03 Математика обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 60 94

ОУД.04 История обяз. уч. 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 30 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 66

ОУД.05 Физическая культура / Адаптивная физическая 
культура

обяз. уч. 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 2 49 81

ОУД.06 Основы безопасности жизнедеятельн обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 46 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 26 72

ОУД.18 Астрономия обяз. уч. 0 0 0

ОУД
Учебные дисциплины по выбору из 
обязательных предметных областей

обяз. уч. 8 8 8 7 7 7 7 7 8 8 8 8 7 7 9 8 9 131 8 8 9 9 9 8 8 8 8 8 10 10 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 187 318

ОУД.07 Информатика обяз. уч. 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 2 1 2 28 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 64

ОУД.08 Физика обяз. уч. 0 0 0

ОУД.09 Химия обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 3 37 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 33 66

Экзамен 0 0 0

ОУД.10 Обществознание(вкл экономику и право) обяз. уч. 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 26 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 50 100

ОУД.15 Биология обяз. уч. 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 40 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 32 64

ОУД.16 География обяз. уч. 0 0 0

ОУД.17 Экология обяз. уч. 0 0 0

ОУД.19 Родная литература обяз. уч. 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 36 72

Дополнительные учебные дисциплины 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 36

УД.01 Индивидуальный учебный проект обяз. уч. 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 36

УД.02 Эффективное поведение на рынке труда обяз. уч. 0 0 0

УД.03 Основы финансовой грамотности обяз. уч. 0 0 0

обяз. уч. 7 7 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 7 7 6 6 8 108 3 3 3 2 2 2 2 2 2 4 3 2 3 3 3 2 2 3 5 5 5 4 4 3 72 180

сам. р. с. 0 0 0 1 0 2 2 1 0 0 1 0 2 0 0 1 0 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10

ОП.01
Основы микробиологии, физиологии питания 
санитарии и гигиены

обяз. уч. 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 0 36

ОП.02
Основы товароведения продовольственных 
товаров

обяз. уч. 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 1 1 1 1 1 1 2 3 3 3 2 2 2 36 36

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 4 4 6 72 0 72

сам. р. с. 1 2 2 1 1 2 1 10 0 10

ОП.04
Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности

обяз. уч. 0 2 2 2 1 1 1 1 1 1 2 1 1 2 2 2 1 1 1 2 2 2 2 2 1 36 36

Общепрофессиональный циклОП.00

Техническое оснащение и организация 
рабочего местаОП.03
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обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

ОП.06 Охрана труда обяз. уч. 0 0 0

ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 
деятельности

обяз. уч. 0 0 0

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности обяз. уч. 0 0 0

ОП.09
Физическая культура / Адаптивная физическая 
культура

обяз. уч. 0 0 0

ОП.10
Организация обслуживания в общественном 
питании

обяз. уч. 0 0 0

ОП.11
Основы бизнеса и предпринимательской 
деятельности

обяз. уч. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 8 8 8 8 8 6 6 7 6 8 6 7 6 8 6 8 6 120 12 12 12 14 14 15 15 15 15 12 12 12 12 12 12 12 12 12 10 10 10 11 11 11 295 415

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1 1 0 0 1 0 0 4 1 1 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1 0 0 1 2 1 1 1 1 1 0 1 14 18

обяз. уч. 6 6 6 6 6 4 4 5 4 6 4 5 4 6 4 6 6 88 4 4 4 4 4 4 2 2 8 2 2 8 2 2 8 2 2 8 0 0 0 0 0 0 72 160

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1 1 0 0 1 0 0 4 1 1 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1 0 0 1 1 1 0 0 0 0 0 0 8 12

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 3 2 4 2 3 2 2 32 0 32

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 6 44 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 48 92

сам. р. с. 1 1 1 1 4 1 1 1 1 1 1 1 1 8 12

УП.01
Учебная пратика 

обяз. уч. 6 6 12 6 6 6 6 24 36

ПП.01
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.01.ЭК Экзамен 0 0 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 32 8 8 8 10 10 11 13 13 7 10 10 4 10 10 4 10 10 4 10 10 10 11 11 11 223 255

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1 1 1 1 0 1 6 6

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 0 32

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 8 8 8 4 4 5 7 7 7 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 5 121 121

сам. р. с. 0 1 1 1 1 1 1 6 6

УП.02
Учебная пратика 

обяз. уч. 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 102 102

ПП.02
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.02.ЭК Экзамен 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

УП.03
Учебная пратика 

обяз. уч. 0 0 0

Информационные технологии в 
профессиональной деятельности

ОП.12

Основы калькуляции и учета
ОП.05

Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий разнообразного ассортимента

П.00
Профессиональный цикл

ПМ.03

Приготовление, оформление и подготовка 
к реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусокМДК.03.02

Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

МДК.01.01
Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов

МДК.03.01

ПМ.02

Приготовление, оформление и подготовка 
к реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

МДК.01.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусокМДК.02.02

Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусокМДК.02.01

ПМ.01

ПМ.00 Профессиональные модули



ПП.03
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.03.ЭК Экзамен 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

УП.04
Учебная пратика 

обяз. уч. 0 0 0

ПП.04
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.04.ЭК Экзамен 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

УП.05
Учебная пратика 

обяз. уч. 0 0 0

ПП.05
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.05.ЭК Экзамен 0 0 0

36 36 36 35 36 34 34 35 35 36 34 35 34 36 35 35 36 598 35 35 35 36 36 36 36 36 36 35 36 36 35 36 36 35 34 35 35 35 35 35 36 35 850 1448

0 0 0 1 0 2 2 1 1 0 2 1 2 0 1 1 0 14 1 1 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1 0 0 1 2 1 1 1 1 1 0 1 14 28

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 864 1476

586+12уп=598+14ср=612

Самостоятельная работа 

Объем образовательной программы

МДК.05.01

МДК.05.02

Приготовление, оформление и подготовка 
к реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента
Организация приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

Всего час. в неделю  учебной нагрузки

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков разнообразного 
ассортимента

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков

МДК.04.02

ПМ.04

МДК.04.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков

ПМ.05
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43

О.00 Общеобразовательный цикл обяз. уч. 18 16 18 18 17 16 17 16 16 16 16 12 0 0 0 0 0 196 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 32 32 33 33 32 32 32 31 32 31 31 31 32 0 426 622

ОУД
Общеобразовательные учебные 
дисциплины

обяз. уч. 11 9 11 12 12 11 12 11 11 10 10 4 0 0 0 0 0 124 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 17 17 18 18 16 17 18 17 17 17 17 17 17 0 229 353

ОУД.01 Русский язык обяз. уч. 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 14 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 26 40

ОУД.01 Литература обяз. уч. 1 1 1 2 2 2 2 2 1 1 1 1 17 4 4 4 4 4 4 6 6 6 6 6 6 6 66 83

ОУД.02 Иностранный язык обяз. уч. 2 1 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 18 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 30 48

ОУД.03 Математика обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 20 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 52

ОУД.04 История обяз. уч. 2 1 2 2 1 1 2 2 2 2 2 1 20 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 28 48

ОУД.05
Физическая культура / Адаптивная физическая 
культура

обяз. уч. 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 17 2 2 2 2 2 2 3 2 2 2 2 2 2 2 29 46

ОУД.06 Основы безопасности жизнедеятельн обяз. уч. 0 0 0

ОУД.18 Астрономия обяз. уч. 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 18 1 1 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 18 36

ОУД
Учебные дисциплины по выбору из 
обязательных предметных областей

обяз. уч. 7 7 7 6 5 5 5 5 5 6 6 8 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 15 15 15 15 16 15 14 14 15 14 14 14 15 0 197 269

ОУД.07 Информатика обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 2 20 2 2 2 2 2 2 2 1 1 2 1 1 2 2 24 44

ОУД.08 Физика обяз. уч. 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 50 50

ОУД.09 Химия обяз. уч. 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 2 17 2 3 3 2 2 3 2 2 2 2 2 2 2 3 32 49

ОУД.10
Обществознание(вкл экономику и право) обяз. уч.

1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 17 2 2 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 37 54

ОУД.15 Биология обяз. уч. 0 0 0

ОУД.16 География обяз. уч. 2 2 2 1 1 1 1 1 1 2 2 2 18 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 54 72

ОУД.17 Экология обяз. уч. 0 0 0

ОУД.19 Родная литература обяз. уч. 0 0 0

Дополнительные учебные дисциплины 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

УД.01 Индивидуальный учебный проект обяз. уч. 0 0 0

УД.02 Эффективное поведение на рынке труда обяз. уч. 0 0 0

УД.03 Основы финансовой грамотности обяз. уч. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.01
Основы микробиологии, физиологии питания 
санитарии и гигиены

обяз. уч. 0 0 0

ОП.02
Основы товароведения продовольственных 
товаров

обяз. уч. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

ОП.04
Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности

обяз. уч. 0 0 0

Порядковые номера недель учебного года

ОП.00 Общепрофессиональный цикл

ОП.03
Техническое оснащение и организация 
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обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

ОП.06 Охрана труда обяз. уч. 0 0 0

ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 
деятельности

обяз. уч. 0 0 0

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности обяз. уч. 0 0 0

ОП.09 Физическая культура обяз. уч. 0 0 0

ОП.10
Организация обслуживания в общественном 
питании

обяз. уч. 0 0 0

ОП.11
Основы бизнеса и предпринимательской 
деятельности

обяз. уч. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 18 20 18 18 18 18 18 18 18 18 18 24 36 36 36 36 36 404 36 36 36 36 36 36 36 36 36 22 4 4 3 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 36 432 836

сам. р. с. 0 0 0 0 1 2 1 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1 1 1 0 0 6 18

обяз. уч. 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 24 12 0 18 36 36 152 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 72 224

сам. р. с. 0 0 0 0 0 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 26 0 26

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 6 0 6

УП.01
Учебная пратика 

обяз. уч. 24 12 36 0 36

ПП.01
Производственная практика 

обяз. уч. 18 36 36 90 36 18 54 144

ПM.01.ЭК Экзамен 0 18 18 18

обяз. уч. 14 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 0 24 36 18 0 0 252 0 18 36 36 36 36 36 36 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 306 558

сам. р. с. 0 0 0 0 1 1 0 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 14 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 174 0 174

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 6 0 6

УП.02
Учебная пратика 

обяз. уч. 24 36 18 78 0 78

ПП.02
Производственная практика 

обяз. уч. 0 18 36 36 36 36 36 36 36 18 288 288

ПM.02.ЭК Экзамен 0 18 18 18

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 3 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 54 54

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1 1 1 0 0 6 6

обяз. уч. 0 3 3 3 2 2 3 2 2 2 2 2 2 2 2 32 32

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 22 22

сам. р. с. 0 2 1 1 1 1 6 6
МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ПМ.03

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

МДК.03.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

МДК.01.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов

ПМ.02
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 

МДК.02.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ПМ.00 Профессиональные модули

ПМ.01

Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий разнообразного ассортимента

МДК.01.01
Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов

ОП.05 Основы калькуляции и учета

ОП.12 Информационные технологии в 
профессиональной деятельности

П.00
Профессиональный цикл



УП.03
Учебная пратика 

обяз. уч. 0 0 0

ПП.03
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.03.ЭК Экзамен 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

УП.04
Учебная пратика 

обяз. уч. 0 0 0

ПП.04
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.04.ЭК Экзамен 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

УП.05
Учебная пратика 

обяз. уч. 0 0 0

ПП.05
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.05.ЭК Экзамен 0 0 0

36 36 36 36 35 34 35 34 34 34 34 36 36 36 36 36 36 600 36 36 36 36 36 36 36 36 36 34 36 36 36 36 36 36 36 35 36 35 35 35 36 36 822 1422

0 0 0 0 1 2 1 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1 1 1 0 0 6 18

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 864 1476

МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

Всего час. в неделю  учебной нагрузки

Самостоятельная работа 

Объем образовательной программы

ПМ.05
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнообразного 

МДК.05.01 Организация приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 

МДК.05.02

 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

ПМ.04
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков разнообразного 

МДК.04.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43

О.00 Общеобразовательный цикл обяз. уч. 25 25 25 25 26 25 26 25 25 25 25 26 0 0 0 0 36 339 0 0 17 16 16 17 17 17 17 17 15 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 238 577

ОУД
Общеобразовательные учебные 
дисциплины

обяз. уч. 16 16 16 16 17 16 16 16 16 16 17 17 0 0 0 0 36 231 9 9 9 9 9 9 9 9 8 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 125 356

ОУД.01 Русский язык обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 26 0 26

ОУД.01 Литература обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 24 0 24

ОУД.02 Иностранный язык обяз. уч. 4 4 4 4 5 4 4 4 4 4 4 4 49 0 49

ОУД.03 Математика обяз. уч. 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 40 5 5 4 4 4 4 4 4 4 4 42 82

ОУД.04 История обяз. уч. 2 2 2 2 3 3 3 3 3 3 3 3 32 2 2 3 3 3 3 3 3 2 3 27 59

ОУД.05 Физическая культура / Адаптивная физическая 
культура

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 24 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20 44

ОУД.06 Основы безопасности жизнедеятельн обяз. уч. 0 0 0

ОУД.18 Астрономия обяз. уч. 0 0 0

Экзамен 36 36 36 36 72

ОУД
Учебные дисциплины по выбору из 
обязательных предметных областей

обяз. уч. 9 9 9 9 9 9 10 9 9 9 8 9 0 0 0 0 0 108 8 7 7 8 8 8 8 8 7 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 113 221

ОУД.07 Информатика обяз. уч. 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 28 0 28

ОУД.08 Физика обяз. уч. 3 3 3 3 4 4 4 3 3 3 3 3 39 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 30 69

ОУД.09 Химия обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 3 4 41 3 3 3 3 3 3 3 3 2 3 29 70

ОУД.10 Обществознание(вкл экономику и право) обяз. уч. 0 2 1 1 2 2 2 2 2 2 2 18 18

ОУД.15 Биология обяз. уч. 0 0 0

ОУД.16 География обяз. уч. 0 0 0

ОУД.17 Экология обяз. уч. 0 0 0

ОУД.19 Родная литература обяз. уч. 36

Дополнительные учебные дисциплины 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

УД.01 Индивидуальный учебный проект обяз. уч. 0 0 0

УД.02 Эффективное поведение на рынке труда обяз. уч. 0 0 0

УД.03 Основы финансовой грамотности обяз. уч. 0 0 0

обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.01
Основы микробиологии, физиологии питания 
санитарии и гигиены

обяз. уч. 0 0 0

ОП.02
Основы товароведения продовольственных 
товаров

обяз. уч. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

Порядковые номера недель учебного года

ОП.00 Общепрофессиональный цикл

ОП.03
Техническое оснащение и организация 

рабочего места
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Наимекнование циклов,  разделов, досциплин, 
профессиональных модулей, МДК, практик В

ид
ы
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че

бн
ой

 н
аг

ру
зк

и

Номера календарных недель



ОП.04
Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности

обяз. уч. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

ОП.06 Охрана труда обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36 0 36

ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 
деятельности

обяз. уч. 0 0 0

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности обяз. уч. 0 0 0

ОП.09 Физическая культура обяз. уч. 0 0 0

ОП.10
Организация обслуживания в общественном 
питании

обяз. уч. 0 0 0

ОП.11
Основы бизнеса и предпринимательской 
деятельности

обяз. уч. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 8 8 8 8 7 7 7 7 7 7 7 5 36 36 36 36 0 230 18 19 19 18 18 18 18 18 19 19 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 616 846

сам. р. с. 0 0 0 0 0 1 0 1 1 1 1 2 0 0 0 0 0 7 1 1 1 1 1 1 1 1 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10 17

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

УП.01
Учебная пратика 

обяз. уч. 0 0 0

ПП.01
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.01.ЭК Экзамен 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

УП.02
Учебная пратика 

обяз. уч. 0 0 0

ПП.02
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.02.ЭК Экзамен 0 0 0

обяз. уч. 4 4 2 2 1 2 2 2 2 2 2 2 36 36 36 0 0 135 5 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 18 36 36 36 36 36 36 0 0 299 434

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 1 1 0 0 1 0 0 0 0 0 3 0 0 1 0 0 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 6

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 4 4 2 2 1 2 2 2 2 2 2 2 27 5 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 65 92

сам. р. с. 1 1 1 3 1 1 1 3 6
МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

МДК.02.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ПМ.03

Приготовление, оформление и подготовка 
к реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

МДК.03.01

Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

МДК.01.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов

ПМ.02

Приготовление, оформление и подготовка 
к реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

МДК.02.01

Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ПМ.00 Профессиональные модули

ПМ.01

Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий разнообразного ассортимента

МДК.01.01
Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов

ОП.05
Основы калькуляции и учета

ОП.12
Информационные технологии в 
профессиональной деятельности

П.00
Профессиональный цикл



УП.03
Учебная пратика 

обяз. уч. 36 36 36 108 18 18 36 144

ПП.03
Производственная практика 

обяз. уч. 0 18 36 36 36 36 18 180 180

ПM.03.ЭК Экзамен 0 18 18 18

обяз. уч. 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 1 0 0 0 0 0 39 8 8 8 8 8 8 8 8 9 9 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 91 130

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 0 0 0 0 0 3 0 0 0 1 0 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 6

обяз. уч. 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 32 0 32

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 1 1 1 1 1 1 1 7 8 8 8 8 8 8 8 8 9 9 9 91 98

сам. р. с. 1 1 1 3 1 1 1 3 6

УП.04
Учебная пратика 

обяз. уч. 0 0 0

ПП.04
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.04.ЭК Экзамен 0 0 0

обяз. уч. 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 36 0 56 5 5 5 4 4 4 4 4 4 4 21 36 36 36 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 226 282

сам. р. с. 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 0 0 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 5

обяз. уч. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10 20

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 36 46

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 4 5

УП.05
Учебная пратика 

обяз. уч. 36 36 18 36 36 36 36 18 180 216

ПП.05
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.05.ЭК Экзамен 0 0 0

36 36 36 36 36 35 36 35 35 35 35 34 36 36 36 36 36 569 35 35 35 35 35 35 35 35 34 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 764 1333

0 0 0 0 0 1 0 1 1 1 1 2 0 0 0 0 0 7 1 1 1 1 1 1 1 1 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10 17

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 864 1476

МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков

Всего час. в неделю  учебной нагрузки

Самостоятельная работа 

Объем образовательной программы

ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка 
к реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента

МДК.05.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

МДК.05.02

 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

ПМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков разнообразного 
ассортимента

МДК.04.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43

О.00 Общеобразовательный цикл обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 12 12 12 12 12 12 12 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108 108

ОУД
Общеобразовательные учебные 
дисциплины

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.01 Русский язык обяз. уч. 0 0 0

ОУД.01 Литература обяз. уч. 0 0 0

ОУД.02 Иностранный язык обяз. уч. 0 0 0

ОУД.03 Математика обяз. уч. 0 0 0

ОУД.04 История обяз. уч. 0 0 0

ОУД.05 Физическая культура / Адаптивная физическая 
культура

обяз. уч. 0 0 0

ОУД.06 Основы безопасности жизнедеятельн обяз. уч. 0 0 0

ОУД.18 Астрономия обяз. уч. 0 0 0

Экзамен 0 0 0

ОУД
Учебные дисциплины по выбору из 
обязательных предметных областей

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8 8 8 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 72

ОУД.07 Информатика обяз. уч. 0 0 0

ОУД.08 Физика обяз. уч. 0 0 0

ОУД.09 Химия обяз. уч. 0 0 0

ОУД.10 Обществознание(вкл экономику и право) обяз. уч. 0 0 0

ОУД.15 Биология обяз. уч. 0 0 0

ОУД.16 География обяз. уч. 0 0 0

ОУД.17 Экология обяз. уч. 0 8 8 8 8 8 8 8 8 8 72 72

ОУД.19 Родная литература обяз. уч. 0 0

Дополнительные учебные дисциплины 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36

УД.01 Индивидуальный учебный проект обяз. уч. 0 0 0

УД.02 Эффективное поведение на рынке труда обяз. уч. 0 0 0

УД.03 Основы финансовой грамотности обяз. уч. 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 36 36

обяз. уч. 12 13 12 13 12 12 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 86 21 21 21 21 20 21 20 20 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 0 0 203 289

сам. р. с. 1 0 0 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 1 1 1 1 1 1 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 18

ОП.01
Основы микробиологии, физиологии питания 
санитарии и гигиены

обяз. уч. 0 0 0

ОП.02
Основы товароведения продовольственных 
товаров

обяз. уч. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

Порядковые номера недель учебного года

ОП.00 Общепрофессиональный цикл

ОП.03

Техническое оснащение и организация 
рабочего места
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ОП.04
Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности

обяз. уч. 0 0 0

обяз. уч. 3 3 2 2 2 2 2 16 3 3 3 3 3 3 2 2 2 24 40

сам. р. с. 1 1 2 1 1 1 1 1 1 1 1 8 10

ОП.06 Охрана труда обяз. уч. 0 0 0

ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 
деятельности

обяз. уч. 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 36 36

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности обяз. уч. 2 2 2 3 3 3 3 18 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18 36

ОП.09
Физическая культура / Адаптивная физическая 
культура

обяз. уч. 3 3 3 3 2 2 2 18 2 2 2 2 2 3 3 3 3 22 40

ОП.10
Организация обслуживания в общественном 
питании

обяз. уч. 2 3 3 3 3 3 3 20 3 3 3 3 2 2 2 2 2 22 42

ОП.11
Основы бизнеса и предпринимательской 
деятельности

обяз. уч. 0 4 4 4 5 5 5 5 5 5 42 42

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 14 3 3 3 2 2 2 2 2 2 21 35

сам. р. с. 1 1 1 1 4 1 1 1 1 4 8

Экзамен 0 18 18 18

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 21 21 21 21 22 20 20 30 36 36 36 36 36 36 36 36 36 500 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 18 0 0 468 968

сам. р. с. 2 2 3 1 1 3 3 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 21

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

УП.01
Учебная пратика 

обяз. уч. 0 0 0

ПП.01
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.01.ЭК Экзамен 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

УП.02
Учебная пратика 

обяз. уч. 0 0 0

ПП.02
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.02.ЭК Экзамен 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0
МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

МДК.02.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ПМ.03

Приготовление, оформление и подготовка 
к реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

МДК.03.01

Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

МДК.01.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов

ПМ.02

Приготовление, оформление и подготовка 
к реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

МДК.02.01

Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ПМ.00 Профессиональные модули

ПМ.01

Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий разнообразного ассортимента

МДК.01.01
Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов

ОП.05 Основы калькуляции и учета

ОП.12 Информационные технологии в 
профессиональной деятельности

П.00
Профессиональный цикл



сам. р. с. 0 0 0

УП.03
Учебная пратика 

обяз. уч. 0 0 0

ПП.03
Производственная практика 

обяз. уч. 0 0 0

ПM.03.ЭК Экзамен 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 18 36 36 36 36 36 36 36 36 306 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 306

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0

УП.04
Учебная пратика 

обяз. уч. 18 36 36 36 18 144 0 144

ПП.04
Производственная практика 

обяз. уч. 18 36 36 36 18 144 0 144

ПM.04.ЭК Экзамен 18 18 0 18

обяз. уч. 21 21 21 21 22 20 20 30 18 0 0 0 0 0 0 0 0 194 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 18 0 0 468 662

сам. р. с. 2 2 3 1 1 3 3 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 21

обяз. уч. 1 1 1 1 2 2 2 2 12 0 12

сам. р. с. 0 0 0

обяз. уч. 20 20 20 20 20 18 18 10 146 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18 164

сам. р. с. 2 2 3 1 1 3 3 5 20 1 1 21

УП.05
Учебная пратика 

обяз. уч. 18 18 36 36 36 72

ПП.05
Производственная практика 

обяз. уч. 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 396 396

ПM.05.ЭК Экзамен 0 18 18 18

Государственная итоговая аттестация 0 36 36 72 72

33 34 33 34 34 32 32 30 36 36 36 36 36 36 36 36 36 568 35 35 35 35 34 35 34 34 34 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 815 1383

3 2 3 2 2 4 4 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 26 1 1 1 1 2 1 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 13 39

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 864 1476

МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков

Всего час. в неделю  учебной нагрузки

Самостоятельная работа 

Объем образовательной программы

ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка 
к реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента

МДК.05.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

МДК.05.02

 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ПМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков разнообразного 
ассортимента

МДК.04.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков


